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FORMATO DE VISITA DE SEGUIMIENTO SANITARIO A RESTAURANTE ESCOLAR -
' PAE

1. INFORMACION GENERAL DE LA VISITA

iTEM INFORMACION
Municipio X Z’éﬂégg @; Lo $

Institucién Educativa /
Sede Educativa ZC/Q A

Corregimiento / Vereda C Ay A0

Restaurante Escolar L’

Operador PAE | AA

Numero de Bedeﬁciaﬁos /3

Nombre de Manipuladora 3 ] \\/
Fecha de Visita 29— —-17 6 -
Hora de Inicio | L. 20 . <+

Hora de Finalizacién T AN~ N

Profesional Direccién Local de Salud % Orid, EArPI? JrSc Ol

Dependencia ” DIRECCION OCAL DE SALUD

|
2. OBJETIVO D‘E LA VISITA
Realizar seguimiento sanitario mensual al restaurante escolar en el marco del Programa de
Alimentacién Escolar - PAE, verificando condiciones de manipulacién de alimentos,
prestacién del servicio, infraestructura, dotacién, menaje y practicas higiénico—sanitarias,

desde un enfoque técnico, preventivo, nutricional y educativo, con el fin de fortalecer
condiciones de inocuidad alimentaria y proteccion de la salud de la poblacion escolar.

3. ACTA DE VISITA
ACTANo. & / DE
FECHA:/L?f Oy -26
HORA: _// - 2.0 i

LUGAR: Qg"g 0
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ASISTENTES
| ‘
NOMBRES Y APELLIDOS  CARGO ] il
cSrft  Zorrowis ) e f77 v ion

Yerny Pooba 2
Monn@ <7e /o) DS enfe
| TSN \> A

7

4. ORDEN DEL DIA ‘
: i3 J/ '
Verificacion sanitaria del restaurante escolar - PAE.
Seguimiento a condiciones de manipulacién de alimentos. -~
Verificacion de infraéstructura, dotacién y menaje. —
Seguimiento a condiciones del servicio‘alimentario.~
Socializacion de hallazgos y educacién sanitaria.~
Establecimiento de comp\romisos.{; (

; . . \
Sug‘ereln‘mas y varios,~

Al
‘ |
| YERALSL: Il
5. DESARROLLO DE LA VISITA \ | |

O e LN PO 8

|

5.1 VERIFICACION SANITARIA DEL RESTAURANTE ESCOLAR — PAE.

|

|
il

|
\’;

Il
3 |

5.2 CONDICIONES DE MANIPULACION DE ALIMENTOS \!

Se realiza Vverificacion de practicas higiénicas de manipulacién de alimentos, condiciones

del personal manipulador, uso de elementos de proteccion personal, lavado de manos,

almacenamiento, conservacién y servido de alimentos, identificando lo sigu'iente:

AW A\ \
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5.3 VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA, DOTACION Y MENAJE

Se realiza revision de condiciones locativas del restaurante escolar, verificando estado de
plsos paredes, techos ventilacion, iluminacién, disponibilidad de agua potable, dotacion de
eqmpos utensilios y menaje requerido para la prestacion del servicio alimentario.

Observaciones:

5.4 CONDICIONES DEL SERVICIO PAE |
| !
i {
Se verifica prestacion del servicio alimentario, cumplimiento de horarios, servido de
alimentos, condiciones higiénicas, aceptacion de alimentos, disponibilidad de minuta y
cumplimiento de lineamientos basicos del programa.

Observaciones;

i {
|

5.5 socmuzA:moN Y EDUCACION SANITARIA

Durante la visitd se socializan practicas higiénico-sanitarias orientadas a:
o Lavado gdecuado de manos.”” 5
~» Buenas practicas de manipulacién de alimentos. i
« ' Limpieza y desinfeccién de superficies. — !
o' Prevencién de contaminacién cruzada. .~~~ '
1+ Conservacion adecuada de a/limentos. "5
e + Manejo de residuos solidos.
o Habitos de alimentacion saludable en poblacién escolar. ~

www.pueblorico- .risgralda gov.co o8 (
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6. LISTA DE CHEQUEO SANITARIA - RESTAURANTE ESCOLAR PAE ey

Convenciones:
C: Cumple | NC: No Cumple | P: Parcial | NA: No Aplica

ITEM A VERIFICAR C NC P NA OBSERVACIONES

A. CONDICIONES LOCATIVAS E INFRAESTRUCTURA ! !

| El restaurante escolar se encuentra alejado de focos de contaminacién |0 |0 |0 | O

| Pisos en buen estado, limpios y lavables I{I/ | 0.8 0 Iv{@",ﬂé
| Paredes limpias y sin grietas | 8 | O | O | O
| Techos sin humedad o acumulacién de suciedad | & | O | O |
| Buena iluminacién natural o arificial | 27| O | O | O
| Ventilacion adecuada | & | O | O |
| Puertas y ventanas en adecuado estado Im a |
| Cuenta con lavamanos funcional | & | O | O .
| Disponibilidad de agua potable | & | O | O |
| Disposicién adecuzada de aguas residuales | @10 | 0| O |24

= D_—_A
F\E

V]
NN

=

ol|0|
I

l

B. DOTACION Y EQUIPOS

| Cuenta con estufa funcional | B | O |

| Cuenta con nevera o sistema de refrigeracion | €7 | O
| Mesones limpios y funcionales | & | O | O m|
| Utensilios en buen estado | &2 | O | O | O |

| Equipos limpios y desinfectados | 40 | O | O | O |%zé
| Elementos de aseo disponibles | B | O | O | O | Cex ey
| Aimacenamiento adecuado de alimentos | giojo|o éVMZ/q' Hi
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C. MENAJE

|\ Cluzuz)e

Disponibilidad suficiente ' de platos | Er| & |
Disponibilidad suficiente de vasos | 4T | O |

| I
l

| Disponibilidad suficiente de cubiertos | B |

I

|

o o
o o
Oo| O
o | O

l
|
| O (27 L

O
Ollas y recipientes en buen estado | & | O
Menaje limpio y almacenado higiénicamente | &1 0 | O

D. MANIPULACION DE ALIMENTOS

|

|

| Ufias cortas, limpias y sin esmalte | @ | O |

| Lavado frecuente de manos | & | O | O | O |
| g |

I

I

Manipuladora usa uniforme limpio | @ | O | O | O I( ;//”zﬂl
Uso adecuado de gorro o cofia | O~ | O | O | O | 2 7 |
O O 7
(3
C

No manlpula dinero simultaneamente |, & | o (.0 4
Uso adecuado de utensilios para servir | & | El | l O | t//”f — 22t plg
Conservacién higiénica de alimentos | & | O = ‘ &
| Separacion entre alimentos crudos y cocidos | B | El | El | O wl’r

| Prevencion de contaminacién cruzada | | 0| O | O (42724

E CONDICIONES DEL SERVICIO PAE

| Se cumple, horario del servicio | g | O | O
| Se dispone de minuta alimentaria | g6 Pa
| Alimentos servndos en condiciones higiénicas | 12r|

|0 |0 IQ:.%,LQ‘I
| Porciones adecuadas para estudiantes | £ | D O | O |Z<&222, lfl
| Aceptabilidad adecuada de alimentos | (2(| El | O | é__724

| Cobertura de beneficiarios | B | O | O | O | Zc 2{1

F. REQUISITOS HIGIENICO-SANITARIOS
|

| Manejo adecuado de residuos sélidos | a | O |, Oy O Imfl
| Recipientes, de basura con tapa | & | | Ol & | Czizﬁalcl
| No se evadenCta presencia de plagas |,E]/ | 0| 0| 0| C&#Zd
| Implementaclbn de limpieza y desinfeccion | &7 | O | O | O |é’u%{

| Productos detllmpleza almacenados adecuadamente | 87| 0O | O | O |£_7240
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FOTO EVIDENCIA OBSERVACION

|
FOTO 1 Infraestructura restaurante escolar !,

FOTO 2 Area de preparacion/manipulacion

FOTO 3 Dotacion y menaje

|
FOTO 4 Condiciones del servicio PAE ’

FOTO 5 Educacién sanitaria/socializacién

Observaciones generales del registro fotografico:

12, CONCEPTO TECNICO SANITARIO DE LA VISITA

De acuerdo con la verificacién realizada por la Direccién Local de Salud el restaurante
escolar evaluado presenta las siguientes condiciones: H

|
§(Cumple condiciones sanitarias basicas para la prestacion del servicio alimentario.

O Cumple parcialmente, requiere acciones de mejora y seguimiento. ;
| i
O Requiere intervencion prioritaria por hallazgos sanitarios identificados.

Observacién técnica:
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